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JAMBONLU COBAN KAVURMA

800 g iri parcal kuzu eti ( kugbasi dogranmig)
100 g AYTAG DANA JAMBON

18 adet arpacik sogan

6 dis sarimsak

1 adet yesil dolmalik biber ( zar seklinde dogranmig)
1 adet kirmizi biber ( zar seklinde dogranmis)
3 adet domates ( kip kip dogranmis )

2 dal taze kekik

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Kirmizi toz biber

1 Arpacik soganlari soyun. AYTAG DANA JAMBONT[?]lari dograyin.

2 Sivi yagi genis bir tencerede isitin, sodan, sarimsak, biber ve domatesleri ilave ederek kavurun.

3 Etleri ilave edin, 5-6 dakika kavurmaya devam edin. AYTAG DANA JAMBON[?]lari ekleyin.

4 1 cay bardag sicak su, tuz ve ¢ekilmis tane karabiber, Kirmizi toz biber ekleyin ve kisik ateste yaklasik 15
dakika pisirin, sicak servis yapin.
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