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JAMBONLU GIRPMA YUMURTA (FRANSA)

OEUF BROUILLES AU JAMBON BRUYE

1 kisi icin MALZEME :

1 dilim jambon

3 adet yumurta

1 corba kasigi ayrani alinmig tereyagdi
Az tuz

1 kahve fincani st veya krema

YAPILISI:

Jambonu yarim santime yarim kiigUk kare dograyin

Kiguk bir tavaya tereyaginin yarisini ve jambonu koyup orta ategte bir iki dakika sote yapip atesten aliniz
Yumurtayi klicUk bir kapta tuz lle sari ve beyazi karigin-caya kadar ¢irpiniz

Kiguk bir tavaya kalan yagi koyup kizdirip yumurtayi ilave ediniz

AgJac kasikta devamli karistiriniz, hafifce sertlesip piserken stitl ilave ediniz

Biraz daha karistirip yumurta fazla pisip sertlesmeden yumurta sahanina, yoksa tabaga bosaltip ortasina
hazirladiginiz jambonu koyup servis ediniz.
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