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JAMBONLU CIRPILMIS YUMURTA

3 adet yumurtayi bir kaseye kirip, 4 ¢ay kasigi tuz, istenirse 4 ¢ay kasidi beyaz veya karabiber katip aklar ve
sarilar birbirine karigincaya kadar ¢irpiniz.

1-2 dilim jambonu julyen dograyiniz.

Tavada 1 corba kasigi tereyagini eritiniz.

Jambonlari ilave edip hafif¢e kizartiniz.

Girpilmis yumurtalari jambonlarin Gizerine dokdiiniiz.

1 yemek kasigdi tereyadi 20-25 cm. ¢apindaki teflon tavada eritiniz.

Tereyagi iyice iIsinmali, dumanlanma noktasina gelmemelidir.

Yumurtalari, kizmaya baglayan tereyagina dékinGz.

Tahta kasikla hafif ateste devamli karigtiriniz.

Karigtirma iglemini kenardan ortaya, ortadan kenara olacak sekilde yuvarlak hareketlerle yapiniz.
Her tarafinin esit pismesini saglayiniz.

Servis tabagina pilav gibi yerlestiriniz.

Yaninda garnitUrle servis yapiniz.
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