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JAMBONLU CALI FASULYESI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

750 gram cali fasulyesi,

100 gram oldukga kalin kesilmig jambon,
50 gram margarin yagi,

1 kahve fincani kiyilmig maydanoz,

1 klicUk bas sogan,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

CGali fasulyelerinin iki uglarini ve lifli kenarlarini kesip attiktan sonra bunlar dnce uzunlamasina tice sonra da
yanlamasina ikiye bdimeli, kaynar tuzlu suya atip agzi acik tencerede dagiimayacak kadar haslamali. Sonra
bunlar bir stizgece bosaltip suyunu iyice sizmeli. Bu igler olurken bir kusaneye rendelenmis soganla margarin
yagini koyup kabi orta isili bir atese oturtmali. Tahta kasikla karistirlacak sodanlar kavrulup pembelesince
¢ubuk ¢ubuk kesilmis jambonu igine atmali ve bir siire de bunlarla birlikte kavurmali. Jambonlar da kavrulmaya
baslayinca suyu stzilmis ¢all fasulyesini katmali, tuzlayip biberlemeli ve kiyilmis maydanozu da kattiktan sonra
vakit vakit karistirarak bes dakika pisirmeli. Sonra yemegi servis tabagina almali ve sicak sicak servis yapmali.
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