é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

JAMBONLU BOLONEZ SOSLU LAZANYA

3 yemek kasigi zeytinyagi

2 kUp tereyagi

1 adet havug

1 adet sogan

1 adet kereviz sapi

1 dis sarimsak

200 g AYTAGC DANA JAMBON
100 g domates puresi

110 ml sit

8 yaprak lazanya

100 g rendelenmis kasar peyniri

1 Zeytinyag bir sos tenceresinde isitin.

2 Sogani, kereviz sapini, havucu sarimsagi ki¢ik kiip dograyin.

3 Soganlari, havuglari, kereviz sapini, sarimsaklari tencereye ekleyin ve 8-10 dakika soteleyin.

4 AYTAG DANA JAMBON tavla zar seklinde dograyin ve ekleyin. Sirekli karistirarak pisirin. Domates piresini
ekleyin ve gevirin. SUtl ekleyin. 1 saat kisik ateste pisirin. Baharatla lezzetlendirin.

5 Lazanya kabinin altina bir miktar sos koyun. Bir kat lazanya ve sosu koyup sirasiyla tim katlari olugturun.

6 Son kati tamamen sos ile kaplayin ve tizerine kagar peynirini rendesini serpin.

7 Onceden isitilmis firinda 180 derecede 30-40 dakika kizarana kadar pisirin.
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