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JAMBONLU BIFTEK

6 dal maydonaz

1 adet havuc

1 adet sogan

3 corba kasigi margarin
3 corba kasigi sivi yag

1 kahve fincani sirkeli su
6 adet biftek

6 adet dana jambon

1 tutam Tuz, karabiber, kekik
3 adet defne yapragi
250 gram mantar

Maydanozlari irice dograyin. Havug ve sogani da tavla zari iriliginde dograyin. Margarin ve sivi yagi karigtirip,
sebzeleri soteleyin. Tuz, karabiber ve kekik serpin.

Soganlar pembelesince 1 kahve fincani kadar su ilave edin. Hazirladiginiz bu karigima defne yapraklarini da
pargalayarak katin. _ )

Ayri bir tencerede etleri haglayin. Ince uzun bir firin kabina 2 dilim et koyun. Uzerine hazirladiginiz hargtan yayn.
Onun tzerine jambon dilimi yerlestirin. Malzemeler bitene kadar bu sekilde Ust Uste dizin. Uzerine sirkeli su
gezdirin.

Orta isili firinda 20 dakika tutun. Suyunu ¢ekerse su ilave edin. Firindan aldiginiz bu yemegi dilimleyip, servis
yapin.
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