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JAMBONLU BEZELYELI KURABIYE

4 Yemek Kasig Margarin

1,5 Su Bardagdi Un

1 Cay Kasig Tuz

1 Buyuk Gay Bardad Sut

1 Cay Bardagi Ayiklanmis Bezelye
1 Adet Sogan

1 Cay Kasigi Kabartma Tozu
Jambon

Krem Peyniri

Bezelyelerimizi ayiklayalim, soganimizi ve pastirmamizin 1 dilimini ince bir sekilde kiyalim.

Yanmaz tavamiza 1 kasik yag ekleyelim, soganlarimizi ekleyip iyice kavuralim, tGzerine dilimlenmis jambon
ekleyelim bir gevirip bezelyeleri ilave edelim. Kendi suyuyla kisik ateste 15 dakika karistirarak pigirelim, gerek
olursa ¢ok az sicak su ilave edebiliriz dibine tutmamasi igin.

Bagka bir yerde yogurma kabimiza unumuzu ekleyelim izerine kabartma tozu, tuz, 3 yemek kasigr margarini
iyice karigtiralim ve stitle piirisstz bir hamur elde edene kadar yoguralim.

Uzerine kavurdugumuz bezelyeli karisimi ve ¢ok az kekik ekleyip karigtiralim.

Hamurumuzun agzini streg film yardimiyla kapatip buzdolabinda yarim saat bekletelim.

Yagl kagidimizin Gizerine hamurumuzu alalim, Gzerini de yine yagl kagitla kapatip merdane yardimiyla agalim
ve kurabiye kalibi ile keselim.

Kestigimiz hamuru yagh kagit serilmis firin tepsimize bosluk birakarak dizelim 200 derecede hafif Gzerleri
kizarana kadar pigirelim.

Finndan aldigimiz kurabiyelerimizi soguyunca ortadan 2 ye keselim ve 1 katina krem peynir slrelim Uizerine ince
dilimlenmis bir dilim jambon koyup 2. kati Gzerine kapatalim.

© lezzetler.com tarif no:131130 « adi:Jambonlu Bezelyeli Kurabiye * génderen:kamu « indirme tarihi:20.09.2024 - 18:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/jambonlu-bezelyeli-kurabiye-vt96562
http://www.tcpdf.org

