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JAMBONLU BEZELYE CORBASI

https://www.elele.com.tr

1 sogan

3 yemek kasigi zeytinyagi
450 gr dondurulmus bezelye
60 gr tereyagdi

1 yemek kagigi un

2-2.5 litre sicak su

2 dig sarimsak

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

2 kalin dilim dana jambon

4 yemek kasig dondurulmus bezelye
Zeytinyag!

Karabiber

Sogani yemeklik dograyip zeytinyaginda kavurun. Sarimsaklari rendeleyip ekleyin. Bezelyeleri ilave edin ve
yUksek ateste 3-4 dakika soteleyin. 2 litre sicak su ekleyip bezelyeler tamamen yumusayincaya kadar pisirin.
Ocaktan alip blender[?ldan gegirerek pliriizsiiz hale getirin. Tereyagini eritip unu ekleyin ve sararincaya kadar
kavurun. Bezelye piresini ekleyerek yiksek ateste birkag dakika kaynatin. Kivami igin gerektigi kadar sicak su
ilave edin ve 10 dakika kaynatin. Tuz, karabiber ile tatlandirin. Uzeri icin bezelyeleri 1 yemek kasig
zeytinyaginda soteleyin. Jambonlari serit halinde dograyin. Corbayi kaselere paylastirip lizerine jambon, bezelye
ve karabiber serpistirip sicak servis yapin.
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