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JAMBONLU ALFREDO SOSLU PENNE

https://aytac.com.ir

1 paket penne makarna

Sosu igin;

8 dilim AYTAGC DANA JAMBON

200 ml krema

1 adet ufak sogan (ince dogranmig)

1 tath kasidi tereyagi

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

5-6 dal maydanoz (ince kiyllmig)

2 yemek kasigi parmesan (rendelenmis)
Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Makarnay paketin Uzerindeki tarife gére hazirlayin.

2 Tavayi atese koyun ve kizdirin. Tereyagini tavaya ekleyin ve eritin.

3 AYTAG DANA JAMBON lari julyen dilimleyin.

4 AYTAG DANA JAMBON dilimlerini, sogan ve sarimsagi ekleyin, karistirin.

5 Kremay! ekleyin ve kaynatin. Igine parmesan rendesini ekleyin. 2 dakika daha kaynatin ve atesten alin.

6 Atesten aldiktan sonra kiyilmis maydanozu ekleyin karistirin.

7 Penne makarnay! stizlin ve sosa ilave edin. )

8 Makarnanin her yani sosa bulanana kadar orta ateste surekli karistirarak pisirin. Uzerine biraz daha karabiber
ekin.

9 Maydanozla susleyin ve yaninda rendelenmis kasarpeynirini koydugunuz bir kaseyle hemen servis yapin.
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