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JAMBON VE SEBZELI LAHANA CORBASI

https://www.kotanyi.com

1 kii¢ik lahana

50 g dana jambon

1 havug

1 kii¢ik kereviz koki

1 yaban havucu

1 sari havug

4 tath kasigi sivi yag

1 dogranmis sodan

1 dis kiyilmig sarimsak

2 tath kasigi un

1.5L et suyu

Tuz

Kotanyi karabiber

Kotanyi kimyon

1 cay kasigi Kotanyi kekik
1 tath kasigdi Kotanyi maydanoz
Sirke

4 tath kasig krema

Lahanayi yikayarak yapraklarini ayirin. Kéklerini keserek yapraklari ince ince dograyin.

Jambonu kip seklinde dograyin.

Havucu, kerevizi, yaban havucunu ve sari havucu soyun ve kiip seklinde dograyin.

Sivi yadi bir tavada kizdirarak jambonu sodan ve sarimsakla soteleyin. Lahana ve kdk sebzeleri ekleyerek séyle
bir pisirin. Un serpistirerek karistirdiktan sonra et suyunu ekleyin. Tuz, karabiber ve kimyon ekleyerek
kaynattiktan sonra 20 dakika pismeye birakin. Son olarak maydanozu ekleyerek sirkeyle sulandirin. Krema ile
sUsleyerek servis ediniz.
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