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JAMBON VE MANTARLI PILAV (FRANSA)

Malzeme (4 kisilik):

300 gr. piring,

6 blylk arpacak sogani veya 1 buyik sogan,
120 gr. tereyag,

200 gr. taze kiltir mantari,

200 gr. jambon,

pirincin hacminin iki misline yakin et suyu,
tuz,

biber,

4 corba kasigl kaser peyniri (rendelenmis)
1 ¢corba kasigi maydanoz (kiyllmis).

Once pirinci ayiklayip, Ustiindeki nisastasi gidinceye kadar, birkag kez yikayip siiziin. Sogani piyaz dograyin.
Mantarlari iyice yikayip klicUk parcalar halinde enlemesine dograyin. Jambonu da kiiglk pargalara bélin. Kiguk
bir tavaya yarim gorba kasidi tereyadi koyup, yadi orta ateste kizdirin. Jambonlari ve mantari tavaya koyup ara
sira karigtirarak bir iki dakika pisirin. Tavayi atesten alip, jambonlarla beraber bir kenara birakin. Kalan yagi bir
tencereye koyup orta ateste kizdirin. Soganlari katip sik sik karistirarak bir dakika kadar pisirdikten sonra pirinci
ilave edin. Karistirmaya devam ederek piringler saydam bir hale gelinceye kadar pisirin. Jambonu ve mantari da
ilave edip bir iki kez karistirip kaynar haldeki et suyunu ilave edin.

Tuzunu ve biberini katip yaklasik yirmi dakika, piring suyunu tamamen ¢ekinceye kadar pigirin.

Pilav pisince atesi sondurip Ustiine temiz bir havlu 6rterek onbes-yirmi dakika dinlendirin.

Dinlenmis pilavi Isitiimis bir servis tabagina alip Ustline peynir rendesi ve kiyllmig maydanoz serperek, servis
edin.
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