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JAMBON

Genellikle uzun siire saklanmak igin hazirlanmis dana etine denir. Jambon biitiin ya da dilim olarak, soguk,
pismis ya da ¢i§ yani salamura ya da kuru tuzla tuzlama olarak, kurutulmus yada fime edilmis olarak satilir. lyi
pismis bir jambonun her yani agik pembe, dolgun, derisinin alti ince bir yagd tabakasiyla kapli olmalidir. Dananin
iyi pargasi olan jambon, Romalilardan beri taze, haglanmis, 1zgara gibi ¢esitli sekillerde hala Avrupal?da

kullanilimaktadir. Ulkemizde tavuk, hindi gibi hayvanlardan jambona benzer sekilde yapilarak piyasaya siiriiimiis
olan cesitleri vardir.
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