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JAMBON EZMESI

6-8 kisilik MALZEMESI:
400 gr. dana jambon

1 ufak sogan

3/4 gorba kasigi yag

2 bardak krem santi

3 ¢corba kasigi elma suyu
Tuz

Karabiber

Biraz hint cevizi rendesi

MALZEMESI:

Kabuklarini soydugunuz sodani ¢ok kiiclk kipler halinde dograyin. Kizgin yagda ve hafif ateste kavurup
sogumaya birakin. Jambonun yarisini kiicUk kipler seklinde kesin, yarisini ise pire haline getirin. Plre
seklindeki jambonu, krem santi ve elma suyu ile karistirin. Sonra bu karigsima kavrulmus soganlarla kiip
seklindeki jambon pargalarini ilave edin. Karisimi tuz, karabiber ve hint cevizi rendesi ile tadlandinp bir kaba
yerlestirin ve sogumaya birakin. Bu ezmeyi ufak tostlarda ve sandviglerde kullanabilirsiniz.
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