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JAMAIKA PUNC

125 gr (1/2 su barda@i) seker

2+1/2 su barda@ koyu ¢ay (ilik)

1 su bardag@i taze limon suyu

4+1/2 su bardadi taze portakal suyu

4 taze nane yapragi (yikanmig)

125 gr vigne (yikanmig ve ¢ekirdekleri ¢ikariimig)

Sekeri buylk ve derin bir kaba koyup ilik ¢ayi ekleyerek, seker eriyinceye kadar karistiriniz.
Kaseyi buzdolabinda 30 dakika, ¢ay soglyuncaya kadar bekletiniz.

Kaseyi buzdolabindan ¢ikarip limon ve portakal suyunu ekleyerek iyice karisgtiriniz.

Pun¢ kasesine biraz buz koyarak pungu tstline dékip, nane ve vigneleri katarak servis ediniz.
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