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JAMAIKA PUF

100 gr milféy hamuru

2 muz, soyulmus ve dilinmig
2 cay kasigi limon suyu

250 gr krem santi

25 gr findik, kiyilmig

Ustl icin seker

Hamuru 23 cm. kare boyutunda agin. Kenarlarini bigakla keserek dizeltin ve 9 x 8 cm. boyutlarinda karelere
kesin. Bu kareleri yaglanmis tepsiye dizip sicak firnda 10 dakika pisirin. Sogumaya birakin. Muzlari limon
suyunda ddnddrin. Keskin ve kiguk bir bigakla pisen karelerin arasini 6zenle agin. Alt pargaya krem santiyi
sikip, Ustlne kiyilmig findik serpistirdikten sonra, bir dilim de muz koyun ve Ust pargayi kapatin. Servis
yapmadan 6nce, Uzerine pudra sekeri dokin.
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