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JAMAIKA KEK

150 gr (10 gorba kasigi) + 2 tatl kasidi tereyadi
350 gr (3 su bardag) un

4 tath kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

250 gr (1 su bardag) seker

3 yumurta (hafif ¢irpiimig)

100 gr (1/2 su barda@) sut

Once finnmizi orta sicakliga (180°C) getirip I1sitiniz.

25 cm capinda bir kek kabini 2 tath kasigi yagla yaglayip bir kenara birakiniz.

BuyUk, derin bir kaba un, kabartma tozu ve tuzu birlikte eleyerek, kalan 150 gr yagdi bicakla ufak ufak kesip
ekleyiniz. Ekmek kirintisi gérindimi alana kadar parmak uglarinizla yagi una yedirip, seker ve yumurtalari
katiniz.

S0td, un ve yumurta karigimina ekledikten sonra, tahta bir kasikla strekli karistirarak purtiksiz bir bulamag
yapiniz. Elde ettiginiz bu bulamaci kek kabiniza dékin(z. Kek kabini isinmis firina strlp 1 saat, kekin ortasina
sokulan bir sis temiz ve kuru olarak ¢ikana kadar pigiriniz.

Keki kaptan ¢ikarip tel 1zgara Ustline koyarak sogumaya birakiniz.

Tamamen soguyunca servis ediniz.

Not: Jamaika kekini tek basina yada hindistancevizli sosla ¢ay sofralarinizda sunabilirsiniz.
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