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JALEPANO BIBERLI VE CEDAR PEYNIRLI BISKUVI

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi un

1 cay kasigi toz seker

Tuz

1 tath kasidi kirmizi toz biber

60 g tereyadi

3 yemek kagigi ince Kiyllmig jalepano biberi
Yarim su bardagi rendelenmis ¢edar peyniri
Yarim su bardag: st

2 yemek kagigi zeytinyagi

Uzeri icin:

Deniz tuzu

Un, toz seker, bir tutam kadar tuz ve kirmizi toz biberi genig bir karistirma kabinda harmanlayin. Tereyagini ilave
edip tim malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar yogurun. Jalepano biberi, rendelenmis ¢edar peyniri, stt ve
zeytinyagini ilave edip pUrtizsiiz kivamli bir hamur elde edinceye kadar yogurmaya devam edin. Hamuru hafif
unlanmig tezgah Gzerine alip bir merdane yardimiyla agin. Kare bir kalip yardimiyla parcalar kesip yagl kagit
serili bir firn tepsisine dizin. Uzerlerine deniz tuzu serpip 6nceden isitilmis 180 derece firinda 25-30 dakika
pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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