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JALEBI

1 corba kasigr margarin

1 su bardagindan 2 parmak eksik su
1 su bardagi un

1 ¢orba kasigi toz maya

2 gcorba kagsigi misir nisastasi

1 corba kasigi yogdurt

1 cay kasigi targin

1 su bardadi + 1 ¢ay bardag toz seker
1 su bardagi su

3 su bardagi sivi yag

1 tath kasidi targin

Su ve toz sekeri kaynatip sogutun.

Tdm hamur malzemesini bir kaba alin ve birbirine yedirerek karigtirin.

Kabinizi ik su dolu bagka bir kabin igine koyun ve mayalanmasi i¢in 2 saat kadar bekletin. Akiskan kivamda bir
hamur elda etmig olmalisiniz.

Hamurunuzu bir torbaya koyun ve torbanin ucunu kesin.

Yag kizdririn ve tzerine 1 tath kagigi tar¢ini serpin.

Hamuru yagdin icine daireler seklinde hizlica sikin ve kizartin.

Kizaran jalebi soguk serbete atin.

Serbetini gekince servis edin.
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