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JALOPENO TURSUSU

https://www.cumhuriyet.com.tr

500 gram jalapeno biberi

3 su bardagi su

1,5 su bardagi beyaz sirke (elma veya Uzim sirkesi de kullanilabilir)
3 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigi tuz (kaya tuzu dnerilir)

4 dis sarimsak

1 tath kasidi karabiber taneleri

2 defne yapragi (istege bagh)

Jalapeno biberlerini glizelce yikayin ve saplarini kesin. Ardindan ince halkalar seklinde dogdrayin. Bir tencereye
su, sirke, toz seker, tuz, karabiber taneleri ve defne yapragini ekleyin. Orta ateste kaynamaya birakin.
Sarimsaklari soyup ikiye bélin ve kaynamakta olan karigsima ekleyin. Dogradiginiz biberleri kaynayan karisima
ekleyin ve 1-2 dakika kadar kaynatin. Sterilize edilmis cam kavanozlara biberleri ve Uizerine tursu suyunu
aktarin. Kapaklarini sikica kapatin ve oda sicakliginda sogumaya birakin. Jalapeno turgusunun tam lezzetini
almasi icin en az 1 hafta beklemesi dnerilir.
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