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JALAPENO BIBER TURSUSU

1 kg jalapeno biber (1 It kavanoz igin )
5 tath kasig kaya tuzu

1 tath kasidi ucu toz seker

1 adet defneyaprag

4-5 tane karabiber

4 dis sarimsak

1 ¢ay b Uzim sirkesi

1 tath kasidi ucu kignig

Kaynar su (icmelik su olmal)

Biberlerimizi ayiklayip iyice yikayip, halka halka dograyin.

Suyunu kaynatin.

Dider yandan kavanozlarin dibine, yukarida her bir kavanoz igin verdigim élguler olacak sekilde yerlestirin.
Seker, sirke, tuz, harig biberleri gelisi giizel yerlestirin.

Seker, sirke ve tuzu ilave edip, kaynamakta olan suyu kavanoza dokdin.

Gazini alip, agzini temizleyin.

Kapag! sikica kapayip, ters gevirin.

Sogumasini bekleyin.

1 giin boyunca bekletin.

Not: Karabiber mutlaka olmali. Suyun kaynar olmasi ve hemen hizlica kapatiimasi 6nemli. Vakumlanmazsa
dolapta muhafaza edin.
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