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JALAPENO BIBERI TURSUSU

1 kilogram jalapeno biberi
8 dis sarimsak

6 su bardagi su

2 su bardagi sirke

2 corba kagsidi kaya tuzu

Jalapeno biberlerini glizelce yikayip kurutun. Biberlerin saplarini ¢ikarin ve ince ince dograyin. Su, sirke ve
sarimsak karigimini hazirlayin. Bu karisimi yaklagik 10 dakika kadar kaynatip sogumaya birakin.

Kavanoza biberleri dizin, sogumaya biraktiginiz sirkeli karisimi biberlerin Gzerine dokin. Kavanozun kapagini
hava almayacak bir sekilde sikica kapatin. 15 giin sonra tursu hazir hale gelecektir.

Not: Tursunun kapagini agtiktan sonra kalanini karanlik ve serin bir ortamda saklayin.
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