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JALAPENA BIBERLI OZEL SOSLU SPAGETTI

1 paket spagetti

2 adet taze kirmizi biber

100 gr kavrulmus kusbasi et

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi pul biber

2 yemek kagsidi margarin

1 cay kasigr kekik

1 cay kasidi pekan cevizi rendesi
1 cay kasigi jalapena biberi

Bir tencereye 8 bardak suyunuzu kaynatin. Tuz ekleyin ve makarnanizi 15 dakika kaynatin. Ayri bir tavada 2
yemek kasigi margarinle uzun dogranmig soganinizi kavurmaya baglayin. Etinizi, baharati ve yuvarlak
dogranmig kirmizi biberleri, jalapena biberini, rendelenmis pekan cevizini ekleyin. Soganlariniz yumusamaya
baslayinca haslanmig spagettinizi icine katin ve karistirin.
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