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JAFFA CHEESECAKE PASTA

Tabani igin:

2 adet yumurta

1/4 su bardagi tozseker

Yarim su bardagi un

Dolum igin:

150 gram bitter gikolata

350 gram tam yagdl yumusak peynir
350 gram lor peyniri

1 su barda@ pudrasekeri

4 adet yumurta

50 gram kakao

Jaffa katmani igin:

1 ¢orba kasigi cilek marmeladi
275 ml kaynar su

150 gram toz cilek jélesi
Cikolata katmani igin:

200 gram bitter ¢ikolata

20 gram tereyag!

1 kutu (200 ml) krema

2 corba kasi§ pudrasekeri
Sislemek icin:

Kivi, muz, portakal, siyah Gztm, nar, dondurulmus visne, frambuaz

Tabani igin kaynayan bir kap su Uzerine oturtulmug porselen kaba yumurta ve tozgekeri alip mikserle 5 dakika
¢irpin. Koyulaginca unu ekleyip karistirin ve yagl kagit ile kapl 24 cm&apos;lik kelepgeli kaliba yayin. Onceden
isitilmis 180 derece firinda 10-12 dakika pisirin. Daha sonra firinin sicakhdini 150 dereceye indirin ve igini
cekene kadar yaklasik olarak 10-15 dakika daha pisirin. Dolum icin ¢ikolatayr benmari usull eritin. Diger
taraftan peynirleri sekerle birlikte krema kivami alana kadar mikserle ¢irpin. Daha sonra yumurta, kakao ve
eritilmig ¢ikolatayi ekleyin. Pigsmis tabanin Uzerine peynirli karisimi yayin ve dnceden isitilmig 180 derece firinda
1 saat kadar pisirin. Firindan ¢ikartip en az 1 saat oda sicakliginda sodutun (1 gece beklemesi daha ideal). Jaffa
katmani icin bir kapta marmelat, kaynar su ve toz j6leyi karistirin. Daha dnce hazirladiginiz taban ve Gzerine
dolum yaptiginiz pastanin Gzerine yayin. Buzdolabinda en az 3 saat bekletip, sertlesmesini saglayin. En son
cikolata katmani icin ¢ikolata ve tereyagini benmari usull eritin. Daha sonra krema ve pudrasekeri ekleyip iyice
¢irpin. Soguduktan sonra j6leli katmanin Gzerine yayip tekrar buzdolabinda 2-3 saat bekletin. Meyvelerle
sUsleyip servis yapin.
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