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IZMIR PILAVI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Adet sogan

2 Corba Kasigi doimalik fistik
1 Cay Kasigi Ucuyla targin

3 Adet kayisi

3 Su Bardagi et suyu

1 Cay Kasigi Ucuyla seker

1 Cay Kasigi tuz

1 Demet dereotu

2 Corba Kasigdi ceviz

2 Corba Kagigi kug Gzimu

2 Su Bardagi pilavlik piring

Piringler yikanip, sicak tuzlu suda en az bir saat kadar bekletilir. ki G¢ defa yikanip suyu stizilir. Rendelenmis
sogan, sana klasik yagla biraz pembelesene kadar kavrulur. Uzerine fistik katilir, biraz daha kavrulur. Daha
sonra et suyu katilir. Igine kayisilarda ilave edilip kaynamaya birakilir. Kus Gzim0, ceviz, targin, seker ve tuz;
piring ile birlikte, kaynayan tencereye ilave edilir. Bir kere karistirlir. 5 dakika harli ateste kaynatildiktan sonra
alti kisilir. Suyunu ¢ekinceye kadar pisirilir. Tencerenin Gzerine temiz bez veye kagit pecete gerilir. Kapagi
kapatilir. En az yarim saat dinlenmeye alinir.
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