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IZMIR PILAVI

5 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile
1 Bardak PIRING

5 Corba Kasidi sana

2 Corba Kagigi kug GzimU
2 Corba Kasigi cam fistigi
2 Bardak tavuk suyu

1 Cay Kasig seker

1 Adet sogan

1 Cay Kasigi tuz

1 Cay Kasigi tarcin

2 Adet kuru kayisi

1 Cay Kasig karabiber

2 Corba Kasigdi ceviz

Pirinci iyice yikayin ve stizlp bir kenarda bekletin.Rendelenmis sogani tencereye koyun,sana ilave edin ve
devaml karigtirarak orta ateste 3 dakika kavurun.Gam fistiklarini katin 2 dakika kadar kavurun.Tavuk suyu ve
dogranmig kayisilari ilave edin kaynatin.Kus Gzimda,ezilmis ceviz,targin,seker,karabiber,tuz ve pirinci de katin
sadece bir defa karistirin.kapagini kapatin ve yiksek ateste karistirmadan 5 dakika pisirin.Sonra atesi iyice kisin
ve piring suyunu tamamen ¢ekinceye kadar 15 dakika daha pisirin.Atesten alin kapagini kaldirin tencerenin
Ustlind bir pecete ile drtup kapagini kapatin.Bu sekilde demlendirin ve pirin¢leri zedelemeden bir servis tabagdina
alin.
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