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IZMIR PILAVI

Malzemeler :

Piring 1 Su Bardagi

Tuz 1 Gay Kasig

Rendelenmis sodan 1 Orta Boy

Komili Riviera zeytinyagi 4 Yemek Kasigi
Sam fistigi 2 Yemek Kasigi

Tavuk suyu 2 Su bardagi

Kuru kayisi ( ufak ufak dogranmig ) 2 Bitiin
KuslizimG 2 Yemek Kasig

KuguUk dogranmis ceviz 2 Yemek Kasigi
Targin 1/2 Gay Kasigi

Seker 1/2 Gay Kasigi

Tuz, biber

YAPILISI:

1-Pirinci ayiklayip bir tepsiye koyun. 1 ¢ay kasidi tuz katin ve Gzerini 6rtecek kadar sicak su ilave edip,
sogumasini bekleyin. Bir kag kez yikadiktan sonra iyice stizip bir kenarda bekletin.

2- Rendelenmis sogani tencereye koyun. Komili Riviera zeytinyagini ilave edin ve orta hararetli ateste devamli
karistirarak 3 dakika kadar pembelegtirin. Gam fistiklarini katin 2 dakika kadar kavurun. Tavuk suyunu ve
dogranmig kayisilari ilave edin.Kaynamaya birakin.

3-Kuslzimd, ceviz, tarcin, seker, biber, tuz ve pirinci katin. Sadece bir defa karistirin. Kapagini kapatin ve
yUksek ateste karistirmadan 5 dakika pigirin. Sonra atesi iyice kisin. Piring suyunu tamamen ¢ekinceye kadar
15 dakika daha pigirin.

4-Atesten alin. Kapagini kaldirin, Gstiind bir pecete ile 6rtip kapagini kapatin. 10 dakika kadar ilik bir yerde
demlendirip sicak olarak servis yapin.
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