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IZMIR LOKMASI

2.5 su bardagi un

20 gr yasmaya

Yarim ¢ay kasigi tuz

2 yemek kasigi margarin
Yeterince 1lik su

2 bardak aycicek yagi

0 serbet icin

3 su bardagi su

3 su bardagi toz seker
Yarim limon suyu

Derin bir kapta un, toz sekeri tuz karistirin. Ortasini havuz yapip yumurta margarin ve yasmayayi ilave edin.
Yumusak bir hamur elde edinceye kadar ilik su ilave edin. Hamuru 1 saat mayalandirin. Serbet igin su ve sekeri
kaynatin. Koyulasinca limon suyunu ilave edin. Ocaktan alip sogutun. Aycicegi yagini isitin elinizi yaglayip
hamurdan yemek kagsigi kadar alip ortasini delin ve kizgin yaga atin gevirerek kizartin. Serbete atin. 1 2 dakika
bekletin servis yapin.
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