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IZMIR KUNEFESI

400 Gr Sana Klasik

1 Adet limon

500 gr seker

3 Bardak su

500 gr kiinefelik kadayif
300 gr dil peyniri

Serbet icin yarim kilo seker (izerini 2 parmak kadar ¢ikacak kadar suyla kaynatilir. 400 gr. SANA MARGARIN
eritilir. Peynirler elde ufalanir. Kadayiflar tel tel ayrilarak sana margarinle harmanlanir. Kadayifin yarisi genisg bir
tepsiye serilir. Uzerine peynirler ddsenir. Kalan dayiflar da désenir. Tepsi ocaga alinir ve yavas yavas cevrilerek
kinefenin iki yGzu esit sekilde kizartilir. Pigsen kiinefe dilimlenir ve serbetlenir. borcam Kiinefe servise hazirdir.

© lezzetler.com tarif no:83138 » adi:izmir Kiinefesi » génderen:Yurdasen « indirme tarihi:28.04.2024 - 13:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/izmir-kunefesi-vt61233
http://www.tcpdf.org

