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IZMIR KOFTE

600 gram kiyma

1 sogan

3 dig sarimsak

3 dilim ekmeK igi

Tuz, karabiber, kekik
1 corba kasig zeytinyagi
Sosu igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 corba kasigi salca

1 corba kasigi un

2 su bardagi su

3 sivri biber

3 patates

Kiyma, rendelenmis sodan, saimsak, baharatlar ve ekmek igini harmanlayin. Uzun kéfteler yapin ve az yagda
hafifce kizartin. Diger taraftan da soyulmus patatesleri dilimleyip hafif kizartin. Tereyag), sal¢a ve unu tencerede
kavurup Uzerine suyunu verin ve kaynamaya birakin. Kaynayinca igine kofteleri ve patatesleri ekleyip pismeye
birakin. Uzerine irice dogranmig biberleri de ekleyip 15 dakika kadar pisirin.
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