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IZMIR KOFTESI

Et iyice déglldikten sonra sogan suyu, tuz , karabiber ve diger baharatlar, ekmek igi ve yumurta ile yogrulur.
Kofte sekil verilerek, yagda kizartilir. Uzerine domates konularak pigirilir. Sicak servis yapillir.
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