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IZMIR KOFTE

6 adet Lezita izmir kofte

1 adet kiip dogranmis kirmizi California biberi
1 adet kiip dogranmig sari California biberi
Y2 ¢ay bardagi su

2 yemek kasigi aycicek yagdi

1 yemek kasigi salca

2 adet domates

3 dis sarimsak

2 dal ince kiyillmis taze kekik

5 dal maydanoz (dekor igin)

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

5 dilim kabak

Tavada aygicek yagiyla birlikte sirasiyla kuru sodani, biberleri, sarimsagi ve sal¢ayi kavurun. Suyunu ekleyip
kaynamaya birakin. 5 dakika sonra tuz, biber ve taze kekikle lezzetlendirdikten sonra ocaktan alin.

Dékim tavada aycicek yagiyla Lezita [zmir Kéftelerini ve kabagdi pisirin. Hazirladiginiz garnitirin Gzerinde servis
edin.
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