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IZMIR GEVREGI

1 paket yas maya

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1,5 su bardag ilik su

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

Yarim paket eritilmig margarin
Uzeri igin:

1 adet yumurta beyazi

Susam

Yogurma kabina su, maya ve seker konur. Maya eriyene kadar karistirilir. Uzerine margarin, tuz ve kulak
memesi kivamini alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur 1 saat dinlendirilir. Sonra hamurdan limon kadar
parcalar alinir ve 1 karis boyunda ¢ubuk yapilir. Gubugun iki ucu birlegtirilerek simit sekli verilir, yaglanmis
tepsiye konur. Simitler firna vermeden 6nce yarim saat tepside bekletilir. Sonra tizerlerine yumurta aki strGldr,
susam yerlestirilir. Onceden isitilmig 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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