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IZMIR GEVREGI

1 kilogram un

55 gram yas maya

20 gram tuz

20 gram aycicegdi yag

40 gram toz seker

Aldigi kadar su

Yarim su bardagi pekmez

Yarim su bardagdindan biraz az su

Unun yarisini bir kaba koyun.

Geri kalan malzemeleri de ekleyin.

Suyu yavas yavas ilave edin.

Hafif civik bir hamur olana kadar yogurun.

Ardindan kalan unu ekleyip kulak memesi kivamindan biraz sert olana kadar yogurun.

Kuguk bezelere ayirin. Bezelerin ortasi biraz ince kenarlari daha kalin olacak sekilde sekil verip 5 dakika
mayalandirin.

Ardindan hamurun iki kalin tarafini birlestirip, yuvarlak simit sekli verin.

Ayri bir kapta pekmezle su karigimi yapin.

Diger yandan da bir tavada susamlari kavurup sogutun.

Sekil verdigimiz gevrekleri dnce pekmezli suya koyup daha sonra bir siizgegle fazla suyunu siiziin.
Daha sonra susama bulayip yagl kagit serilmis tepsiye koyun.

180-200 derecelik firnda 30 dakika kizarana kadar pigirin.
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