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IZMIR COREGI

2 yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay bardagdi siviyagi

1 cay kasigi tuz

1 ¢orba kasigi limon suyu
2,5 su bardagi un

I¢iicin, 200 gram ceviz igi
1 cay bardagi sivi yadi

1 tutam targin

Hamuru yodurmak igin yumurtalarin bir tanesinin sarisini Gizerine strmek i¢in ayirip kalanini kabin igine alin.
Limon suyu ve karbonati képdrtin. Yogdurdun i¢ine dékiin. Sivi yagi, yodurt tuz, kabartma tozu ve unu yumurta
ile yogurmaya baglayin. Yumusak bir hamur olacaktir. 5 dakika kadar dinlendirin. Bu hamuru unlanmig zeminde
aglp uzun seritler halinde kesin. Igine de ceviz, siviyagi ve targini karigtirip her tarafina siréin. Hamuru rulo
seklinde sarin. Tepsiye dizip Uzerine yumurta sarisi sirln. Istenirse susam da serpilebilir. 190 derecedeki
firnda 30 dakika pismeye birakin. Cikinca sicak olarak ikram edin.
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