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IZMIR CORBASI

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardag piring

1 su bardag haglanmig bugday
1 adet yumurta

1,5 su bardagi yogurt

4,5 su bardagi su

1 tath kasidi un

4 dal maydanoz

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

Pirinci haglayin. 4,5 su bardagi suyun i¢ine haglanmig piring ve bugdayi ekleyin. Kaynamaya baglayinca bir
kasede iyice cirptiginiz yogurt,un ve yumurtaya énce 1 su bardagi soguk suyu ekleyip karistirin, sonra ¢orbanin
sicak suyundan 1 kepge kadar ekleyin. Strekli karigtirarak corbaya yogurtlu karigimi ekleyin. Tuzunu da ilave
edip bir tagim kaynatin. Bir sos tavasinda sana margarini kizdirin. Usttine kiyilmig maydanoz ile kirmizi biberi
ekleyin. Birkac dakika sonra ocagin altini kapatip bu sosu ¢orbanin Ustiine dékdin.
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