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IZMIR BOYOZU

HAMURU ICIN

200 gr un

80 gr SANA Tereyagi Lezzeti
2 yemek kagsidi sivi yag

150 ml su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi seker

Un, su, tuz ve sekeri karistirarak bir hamur elde edin.

Hamurumuzu ikiye bolun.

Hamuru pasta tabagi blyukliginde olacak sekilde merdane ile agin.

Hamurun Ustiine oda sicakhiginda yumusamis SANA Tereyagi Lezzeti surin.
kinci hamuru onun Gzerine kapatip kenarlarini elimizle yapigtirin.

Bir kase icine sivi yag koyun. Uzerine boyoz hamurunu koyun ve kaseyi strecleyerek oda sicakliginda bir saat
dinlendirin.

Daha sonra hamurunuzu yavas yavas kenarlarindan gekerek elinizle genisletin.
Zarf seklinde katlayin.

Bir tarafindan sarmaya baslayip rulo yapin.

Ruloyu 4 parcaya ayirin.

Ayirdiginiz her parcay! dik olarak tutup ortasina parmaginizia bastirarak ezin.
Ustlinden avug iginizle bastirip tepsiye yerlestirin.

15 dakika tepside dinlendirin. 225 derecelik firinda 15 dakika pigirin.

Yanina peynir, zeytin, domates, salatalik ve roka yapraklari koyarak servis edin.
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