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IZMIR BOMBASI

https://www.bim.com.tr

7 corba kagsigi Efsane un (165 gr)

1 tath kasi§i Safak toz seker

2 gcorba kagsidi Sole aygicek yagi

Yarim bardak su

8 corba kagsiJi Peripella kakaolu findik kremasi

Genis bir késede 7 corba kasigi una 1 tatl kasigi toz seker, yarim su bardagi su ve 2 gorba kasigi Aycicek yagi
ekleyip kadsede yogurmaya baslayin.

TAm malzemeler birlegince hamuru tezgéha alip iyice piriizsiz hale gelene kadar 5-6 dakika yogurun.
Ardindan hamuru rulo sekline getmp 8 esit bezeye ayirin. Uzerini nemli bir bezle kapatip 15 dakika bekletin.
Tezgah ve elinizi bir parca yag ile yaglayin ve elinizle 5-6 parmak ¢apinda avucunuzdan biraz daha genis
olacak sekilde agin.

igine 1 gorba kasigi kadar kakaolu findik kremasi koyup bohga kapatir gibi her tarafindan kapatin ve ortada
birlestirip ucunu sikip kapatin.

Pisirme kagid serili tepsiye dizip 200 derecede alt Ust ve fansiz ¢aligan firinda ortanin bir altindaki rafina
yerlestirip 8-10 dakika pigirin.

5 dakikadan sonra mutlaka takip edin ki arka taraftakiler fazla renk alip kabarmasinlar.

Finndan ¢iktiktan sonra da 5 dakika kadar dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:173136 » adi:izmir Bombasi » génderen:Somuncu « indirme tarihi:08.05.2024 - 21:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/izmir-bombasi-vt105386
https://www.bim.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/izmir-bombasi-173136.jpg
http://www.tcpdf.org

