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IZMIR BOMBA TATLISI

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

300 g kakaolu findik kremasi
Hamur:

1,5 su bardagi un

1 tutam tuz

1 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
0,5 ¢ay bardadi sivi yag

1 cay bardag ilik su

Acmak igin:

Yaklasik 1 yemek kasidi sivi yag

Bir tabagin Uzerine pisirme kagidi serin. Kakaolu findik kremasindan iki tatl kasidi yardimi ile ceviz
blyUkliginde parcalar alin ve 16 adet olacak sekilde tabagda siralayin. Dondurucuda bekletin.

Unu derin bir kaba alin, Gzerine tuz, toz seker, sekerli vanilin, sivi yagd ve ilik suyu ekleyip yumusak bir hamur
elde edinceye kadar yogurun. Hamurun Gzerini streg film ile kapatin ve 20 dakika bekletin.

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 225 °C

Turbo pisirme: 225 °C

Sire sonunda hamuru hafif unlanmis tezgahta kisa bir siire yogurun. 16 pargaya bélin. Kakaolu findik
kremalarini dondurucudan ¢ikarin. Tezgaha az miktarda sivi yag surtn, bir par¢ga hamuru alin ve merdane
yardimi ile yaklagik 10 cm gapinda ince agin, ortasina bir adet findik kremasi koyun ve bohga geklinde kapatin.
Ustte kalan fazla hamuru makas veya bicak ile kesin. Ters gevirerek firin tepsisine koyun. Findik kremalari
erimeden hizlica kalan hamuru da ayni sekilde hazirlayip pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 5 - 7 dakika

Firindan ¢ikarin. llik veya soguduktan sonra servis yapin.
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