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IZMIR BOMBASI

100 gr oda Isisinda tereyagi

Yarim ¢ay bardagi sivi yagl

Yarim ¢ay bardagi yogdurt

1 yemek kagig pudra sekeri

1 cay kasigi kabartma tuzu

2,5 su bardagi un

Kakaolu findik kremasi

Igi igin:

Kakaolu findik kremasi

Oncelikle yagh kagit serilmis bir tepsiye birer kagik kakaolu findik kremasi koyup derin dondurucuya koyuyoruz.
Hamurunu yapmak igin; tereyagi, sivi yag ve yogurdu iyice girpiyoruz, pudra sekeri, kabartma tozu ve unu yavag
yavas ekleyip ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yoguruyoruz. Uzerini streg filmle kaplayip 15-20
dakika buzdolabinda dinlendiriyoruz. Hamurdan mandalina biyUkliginde bezeler yapiyoruz, hepsini duiz bir
zeminde incecik aglyoruz. Ortalarina dondurucudan ¢ikardigimiz kakaolu kremadan koyup bohga gibi
kapatiyoruz. Uste gelen fazla hamuru kesip yuvarliyoruz. Yagh kagit serilmig firin tepsisine aralikli olarak
yerlestiriyoruz. Onceden isitiimis 180 derece firinda Ustl hafif pembelesene kadar pisiriyoruz.
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