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IZMIR BOMBASI

Yarim su bardag ilik su
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 tath kasigi seker

Bir ¢cimdik tuz

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Kakaolu findik kremasi

Tathimizin hamuru i¢in derin bir kabin icerisine suyu, sivi yagi, sekeri, vanilyay alalim. Unu da hamurumuz ele
yapismayacak bir kivam alana kadar yavas yavas ekleyelim ve karigtirip yoguralim.

Kivam alan hamurumuzun Gzerini streg film ile kapatalim ve 30 dakika kadar dinlenmeye birakalim.
Hamurumuza sekil verme asamasina ge¢meden 6nce firmimizi en yiksek derecede alt-Ust ayarinda ¢aligtiralim.
Dinlenen hamurumuzu tezgaha alalim ve elimizle rulo sekli verelim. Daha sonra hamur kesme aparati ya da
bicak yardimi ile hamurumuzu 18 parcaya ayiralim ve kiiglk klicUk bezeler haline getirelim.

Hazirladigimiz bezelerden bir tanesini alalim, elimiz ile bastirarak hafifce genisletelim. Daha sonra oklava
yardimi ile hamurumuzu ince bir sekilde agalim. Hamur yagl oldugdu i¢in agma islemini zorlanmadan, kolayca
yapabilirsiniz.

Actigimiz hamurun ortasina kakaolu findik kremasindan kasik ile koyalim ve boh¢a seklinde kapatalim.

Hamuru agiklik kalmayacak sekilde kapatalim, fazla gelen kisim olur ise makas yardimi ile keselim.

Firin tepsimize pisirme kagidini yerlestirelim. Hamurun tepsiye yapismamasi ve tepsinin kirlenmemesi igin tercih
ediyorum.

Hazirladigimiz izmir bombamizi topladigimiz kisim alta gelecek sekilde pisirme kagidi serdigimiz firin tepsisine
alalim. TUm bezelerimiz bitene kadar sirasi ile ayni islemi uygulayalim.

Tathimizi firna sdrelim ve firnimizin ayarini 200 °c ye dusirelim, fanli olarak pisirelim. Pigirme islemini firinin
bagindan ayriimadan, dikkatli bir gekilde pigsirmelisiniz. Tatlimiz 5-6 dakika igerisinde pisecektir.

Ik sicadi ¢cikan Izmir bombalarini servis tabadina alarak dilediginiz gibi servis edebilirsiniz.

Not: Disinin gevrek olmasi i¢cin hamuru oldukga ince agin. Kakaolu findik kremasini kullanmadan énce
buzdolabinda bekletin.
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