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IZMIR BOMBASI

2 yemek kagsigi tereyagi

1 kahve fincani sivi yag

3 kasik yogurt

1 tath kasidi kabartma tozu

5 su bardagi un

1 kavanoz kakaolu findik kremasi

Tepsiye yagl kagit serin ve kagik yardimiyla kakaolu findik kremasini top top koyup buzlukta dondurun. Diger
yandan hamuru hazirlayin. Tereyagi ile sivi yagi yogurma kabinda karistirin. Igine yogurt ekleyip karigtirmaya
devam edin. Kabartma tozunu ve unu eleyerek ilave edip hamur toparlanana kadar yogurun. Hamurdan ki¢uk
parcalar koparip merdane yardimiyla incecik agin. Buzluktan ¢ikardiginiz findik kremasi toplarini agtiginiz hamur
parcgalarinin ortasina yerlestirip kapatin. Hamurun toplandidi kisimda fazlalik varsa koparin. Yagh kagit
serdiginiz tepsiye birlestikleri kisimlar alta gelecek sekilde yerlestirin. Firini 200 dereceye ayarlayip 6nceden
Isitin. Hazirladiginiz Izmir bombasini 10 dakika firinda pisirin. Uzun stire pismemesine 6zen gdsterin aksi
taktirde akigkanligi kaybolacaktir. Sicak ya da soguk servis edin.
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