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IZMIR BOMBASI

1 paket cikolata veya kakaolu findik kremasi
125 gram tereya@i (oda sicakliginda)

1,5 su bardagi un

Yarim su bardagi siviyag

Yarim su barda@ yogurt

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1 paket kagidi vanilya

Bir kapta siviyag, yogurt ve oda sicakligindaki tereyagini yogurun

Pudra sekerini ilave edin. Sonrasinda elekten gegirilmis un, kabartma tozu ve vanilyayi karistirma kabina ekleyin
ve iyice yogurun

Ele yapismayan bir hamur elde etmeniz gerekiyor

Hamuru strec filmle 6rtlin ve 10-15 dakika dinlendirin

Yumusamis hamuru ceviz buyikligindeki pargalara ayirin

Hamur pargalarini bir oklava yardimiyla agin.

Yumusak bir hamur elde ettiginizde igerisine 1 yemek kasigi krema koyun ve hamurun adzini bohca seklinde
kapatin. Sekil yaparken fazla gelen hamuru kesebilirsiniz.

Hamurlari ters gevirerek yagli kagit serili tepsiye yerlegtirin

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzerleri hafif pembelesene kadar pisirin.

Not: Hamuru agarken yumusaklik igin un ekleyebilirsiniz. Oklava ile agarken ¢ok az sivi yag kullanabilirsiniz.
Kremay! biraz dolapta bekletirseniz pismeden hamurun iginde dagiimaya baglamaz.
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