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IZLI KURABIYE

4 corba kasigi tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri

2 corba kasiJi kakao

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar misir nigastasi
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Yumusamis tereyagi ve diger malzemeler birlestirerek toplu bir hamur haline getirilir. Sonra hamurdan ceviz
kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve bir tepsiye dizilir. 190 derece firinda 12 dakika pisirilir. Kagittan 1 santim
kalinhginda seritler kesilir. Pismis kurabiyelerin Uzerine kareli olacak sekilde konur. Pudra sekeri elenir. Kagitlar
dikkatlice alinir. Kalan yerlerde iz kalmig olmalidir.
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