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IZGARA TURNA BALIGI

1 kg turna balgi filetosu

1/2 su bardag aycicek yagdi

1/4 su bardag limon suyu

2 yemek kasigi dogranmig maydanoz
1 cay kasigi tuz

1/2 cay kasigi aclli sos

¢ok aci kirmizi biber sosu

acisiz kirmizi biber

Turna baligini 6 parcaya bdélin. Derin olmayan bir kaba koyun. Yagi, limon suyunu, maydanozu ve tuzu
karistinip, acili sosu ve ¢ok aci kirmizi biber sosunu ilave edin, hepsini baliklarin Gstiine dékin. Oda isisinda 1
saat bekletin, arka taraflarini gevirin. Daha sonra baliklari, iyice yaglanmig bir 1zgarada ve kémiir ateginde
cevirerek pisirin. Uzerlerini kirmizibiber ile sUsleyebilirsiniz.
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