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|ZGARA TAVUKLU SALATA

https://yemek.name

4 adet tavuk gogsi

2 adet gdbek salata (aysberg)
1 adet orta buyUklUkte sogan

1 adet kirmizi biber

2 demet kiylimig dereotu

4 yemek kasigi rendelenmis kasar
2 adet limonun suyu

2 yemek kagsigi mayonez

4 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

incelttiginiz tavuk géguslerini ¥z limon suyu, 2 kasik zeytinyag), tuz ve karabiber ile hazirladiginiz sosta 15
dakika bekleterek terbiye edin.

Yanmaz bir tavada terbiye edilmig etleri pisirin.

Soganlari yarim ay seklinde dograyin. Kestiginiz kirmizi biberi ve aysbergi de salata kabina ekleyin.
Kiyilmig dereotu, mayonez, kalan limon suyunu ve zeytinyagini karistirarak salatanin tzerine ekleyin.
Rendelenmis kasar ile sUsleyerek servis edin.
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