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IZGARA TAVUK SIS

1 kg tavuk kugbasi

3 yemek kasigi yodurt

1 tath kasidi salca

1 yemek kasigi sivi yag

1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 cay kasigi tuz

2-3 adet tatl yesil biber
GOop sis

Salata igin:

4-5 yaprak akdeniz yesilligi
1 adet sari biber

4-5 adet cherry domates

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 cay kasigi tuz

Yarim limonun suyu

Derin bir kabin i¢erisinde yogurt, sivi yag, sal¢a, kekik, kirmizi toz biber ve tuzu ekleyip karigtirin.

Kugbasi dogranmis tavuklari bu karigsimin i¢ine alin ve iyice karigtirin.

Marine olmasi i¢in Argelik No Frost Buzdolabr'nda en az 2-3 saat dinlendirin.

Bu sirada salata igin yesillikleri yikayip dograyin.

Domates ve biberleri de dograyip yesilliklerle karigtirin.

Arcelik Resiral Tost Makinesi’ni agip 1sitmaya baslayin.

GOop sis icin yesil biberleri dograyin.

Arcelik No Frost Buzdolabr’'nda dinlenen tavuklar ve dogradiginiz biberleri aralarina gelecek sekilde dizin.
Isitiginiz ve fircayla yagladiginiz Argelik Resital Tost Makinesi’ne hazirladiginiz tavuk sigleri dizin.
Kapagini kapatip pismeye birakin.

Bu sirada salataniza zeytinyagl, tuz ve limon suyunu ilave edip karigtirin.

Servis tabagdiniza koydugunuz salatanin yanina Argelik Resital Tost Makinesi’'nde pisen 1zgara tavuk siglerinizi
koyun.
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