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|IZGARA TAVUK KANADI

1 kg tavuk kanadi

1 paket Knorr Izgara Harci
4 yemek kasigi su

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasigi kirmizi pul biber
3 dis sarimsak

3 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi bal

1 tath kasigi kori

Hazirlanisi

1. Tavuk kanadi hari¢ diger tim malzemeleri bir kaba koyup karistirin.

2. Tavuk kanatlarini bu karigsima bulayip en az 1 saat buzdolabinda bekletin.

3. Tavuk kanatlarini terbiye ettiginiz karigimla birlikte 1siya dayanikli firin kabina alin.

4. Onceden 200°C’ye isitilmig firinda 35-40 dakika arasi lizerleri kizarana kadar pisirip servis edin.
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