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IZGARA SOSIS

8 hindi sosisi,

slrmek icin zeytinyagi,
4 domates,

karabiber,

250 g patlican,

2 sutli misir,

4 kirmizi sogan,

2 sivri biber.

Sosislere yag suriin. Domatesleri yikayip ortadan kesin, Gzerine karabiber serpin. Patlicanlar dilimleyin, tuzlayin
ve 10 dakika beklettikten sonra kurulayin. Misirlari ortadan kesin. Soganlari 4'e bdlin. Sebzeleri 1zgarada 15
dakika slre ile kizartin, strrekli yag suriin, sosisleri yaklagik 6 dakika kizartin. Yanina firin patates iyi gider.
Bunun icin patatesleri yikayip aliminyum folyoya sarin, yaklasik 30 dakika kizgin 1zgara kilUinde pisirin.
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