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IZGARA SOGAN VE PATLICAN PURESI ESLIGINDE
KASAP KOFTE

5 adet Lezita Kasap Kofte

2 yemek kagidi kdz patlican

1 yemek kasigi kbéz biber

2 dal ince kiyllmig rosemary (biberiye)
1 yemek kasigdi tereyagi

s adet sodan

1 adet Chili biberi

1 adet halka dogranmis patates
Aycicek yagi (kizartma icin)

3 dal Frenk sogani (dekor igin)

Tavada tereyagiyla kz patlican ve koz biberi soteleyin.
Derin yagda patatesleri kizartin. Uzerine biberiye ekleyerek lezzetlendirin.
Tavada Lezita Kasap Kofteleri, sogani ve Chili biberi pisirin. Dekorlu sekilde tabada dizerek servis edin.
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