o -'u" H:.
*f\. ...... . -
= / Yiyiniz iciniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
’

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

IZGARA SEBZELI VE MOZZARELLA PEYNIRLI BURGER

1 paket pinar hindi burger kofte

1 adet taze kabak

1 adet patlican

4 adet kugskonmaz ( haglanmis )
1 adet havug

100 g egzotik yesil salata

2 adet suda top mozzarella

8 adet kiraz domates

Sebzeleri marine etmek icin:

2 demet taze feslegen

100 ml zeytinyadi

4 cr ks balzamik sirkesi

1 tath ks taze ¢ekilmis karabiber
Tuz

KOFTE

Pinar hindi burger kofteleri tavada veya izgarada isitin. Sebzeleri marinasyon malzemeleri ile harmanlayin.
Izgarada veya tavda sebzeleri altin sarisi renk alincaya kadar pigirin. Mesclen salatalar ile birlikte, mozzarella
peyniri ve hindi burgerleri tabakta kombine ederek servis edin. Uzerine sizma zeytinyagdi ve ilave balzamik

sirkesi uygulayabilirsiniz.
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