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IZGARA SEBZELİ VE MOZZARELLA PEYNİRLİ BURGER
KÖFTE

1 paket pınar hindi burger köfte
1 adet taze kabak
1 adet patlıcan
4 adet kuşkonmaz ( haşlanmış )
1 adet havuç
100 g egzotik yeşil salata
2 adet suda top mozzarella
8 adet kiraz domates
Sebzeleri marine etmek için:
½ demet taze fesleğen
100 ml zeytinyağı
4 çr kş balzamik sirkesi
1 tatlı kş taze çekilmiş karabiber
Tuz

Pınar hindi burger köfteleri tavada veya ızgarada ısıtın. Sebzeleri marinasyon malzemeleri ile harmanlayın.
Izgarada veya tavda sebzeleri altın sarısı renk alıncaya kadar pişirin. Mesclen salatalar ile birlikte, mozzarella
peyniri ve hindi burgerleri tabakta kombine ederek servis edin. Üzerine sızma zeytinyağı ve ilave balzamik
sirkesi uygulayabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:28288 • adı:Izgara Sebzeli ve Mozzarella Peynirli Burger Köfte • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme
tarihi:02.04.2025 - 19:17

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/izgara-sebzeli-ve-mozzarella-peynirli-burger-kofte-vt19818
https://lezzetler.com/izgara-sebzeli-ve-mozzarella-peynirli-burger-kofte-vt19818
http://www.tcpdf.org

